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Vous souhadtez découvrly notre Jrrume de vins,
condacter vobre consedller
pour une a(eaustdion 5m.£uﬂ:ﬁ

M. Stéphane LIMOUZIN
06-99-95-82-88

Mme, Mr .... R N .
Dégustation gratuite
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Adresse duw Chad :
33420 DARDENAC
Tel: 05.56.23.71.92

Adresse commerciale :
3, rue de I'Eglise
53200 MENIL
Tél:02.43.07.01.98
Mail : hautmeyreau@orange.fr
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Blanc sec

Pour bien débuter vos repas !

Cépage:
60% Sauvignon et 40% Sémillon

C\\? Brochette de St Jacques
/ Poissons en sauce

Rosé
Le compagnon de toudes les occasions !
Cépage:

60% merlot

20% cabernet sauvignon
20% ca bernet franc

@ Carpaccio de boeuf
/ Paélla

Premiers Bourgeons

Cépage:

@ Crustacés
Hors d'oceuvre

AL E'Charcuten'e

; Voiaflfe
b 'P!at_eau de Fromages

Jo(éalpourles repas dﬁpleinm'r !

Blanc : 90% Sauvignon - 10% Sémillon

Rosé : 60% _M;_e;r_i_ot ~ 40% Cabernet Franc

% Merlot - 50% Cabernet

Ame du terroir
Pour les copadns A alord !

Cépage:
70% merlot, ‘
15% cabernet sauvignon et 15% cabernet franc

@ Viande blanche
Platequ de Fromages

Génération
A clé'éuséer enkre amds !
Cépage:

70% merlot,
15% cabernet sauvignon et 15% cabernet franc

: Viande en sauce
\@/ Volaifle '
_. Plateau de Fromages
‘ Trad:tlon

Cépage:
70% merlot, :
20% cabernet sauvignon et 10% cabernet franc

@ Filet mignon de porc
Plateau de Fromages

Légende d'automne
Pour un repas de caractere !

Cépage:

70% merlot,

20% cabernet sauvighon
- 10% cabernet franc

Carrédiagneau

A Croue.o(e,s Wpowkpw ’_ S

* Fromages dAuvergne . e
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P28 Chateau Aurore
wsns Pour epmerveddler vos Pa’oﬂles !
Cépage: |

70% merlot,
5% cabernet sauvignon et 25% cabernet franc n

B Lapin chasseur .
\ / Plateau de fromages
Fronsac, Chateaula Vieillé_cfoix
/Po'u.if éveiller vobre curiosite |
Cepage

70% merlot, 15% cabernet sauvignon et -
15% cabernet franc

Magretde canard
\ / Fromagedechevre o
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’Pour aaremenﬁer VoS (c}m.no(es LAHES /

Cepage
70% merlot
30% cabernet franc

X Céte de boeuf
\g}?)/ Gibier
Bleu d'Auvergne

Entre Ciel et Terre

Pour les amateurs a(e(njmyds vins !
Cépage:

809% merldt,
20% cabernet franc
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